
Prix nets en euros, taxes et service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération

 

ONGLET DE BŒUF (220G) AUX ÉCHALOTES, FRITES .......................................................................................................................................................................................................................... 19,90

CORDON BLEU DE VEAU NATURE, FRITES  .................................................................................................................................................................................................................................................... 22,00

TRAVERS DE PORC CARAMÉLISÉS (600G), FRITES  ...................................................................................................................................................................................................................................... 22,50

COTE DE COCHON LABEL ROUGE, CHORIZO, CHIPS D’OIGNONS  ............................................................................................................................................................................................... 19,50

BROCHETTE DE POULET TANDOORI ET BOULGHOUR AUX LÉGUMES  .................................................................................................................................................................................... 16,50

FAUX FILET (220G) DE BŒUF, SAUCE AU POIVRE, FRITES  ............................................................................................................................................................................................................... 23,90

GRILLADES

TARTARES & CARPACCIO 
TARTARE DE LA BOURSE VIANDE FRANÇAISE (180G), ........................ 
FRITES ET SALADE

16,50

TARTARE DE BŒUF Á L’ITALIENNE, FRITES ET SALADE ........................ 17,50

CARPACCIO DE BŒUF, FRITES ET SALADE ........................................................... 17,50

 

 

COCKTAILS
MARGARITA Cointreau, Tequila blanc, jus de citron 8,00
BLOODY MARY 
Vodka, jus de tomate, citron vert, 2 gouttes de tabasco, sel de céleri, poivre

8,00

AMERICANO 
Martini rouge, Campari, eau gazeuse

8,00

SPRITZ 
Apérol, vin blanc pétillant, eau gazeuse

7,50

NEGRONI Campari, Martini rouge, Gin 9,00
SAINT GERMAIN Liqueur de sureau, vin blanc pétillant, eau gazeuse 9,00
GIN TONIC 9,00
MARTINI ROYAL Schweppes, vin blanc pétillant, citron 9,00

 

 

COCKTAILS SANS ALCOOL
KING KONG Jus de pomme, 2 cl sirop citron, 8 cl limonade 5,70
VIRGIN MARY Jus de tomate,  jus de citron,  tabasco, sel de céleri, sel, poivre 5,70

BURGERS
CHEESEBURGER DE LA BOURSE AU BOEUF ................................................... 
ET BACON GRILLÉ, FRITES

18,00

BURGER VÉGÉTARIEN GALETTE DE QUINOA ..................................................... 
ET HARICOTS ROUGES  

16,90

TARTES FLAMBÉES  
(LE SOIR ET LE WEEK-END)

TRADITIONNELLE ALSACIENNE .................................................................... 9,60
GRATINÉE À L’EMMENTAL .................................................................................. 10,00
CHAMPIGNONS ............................................................................................................... 10,00
MUNSTER ............................................................................................................................... 11,00
CHÈVRE & MIEL ............................................................................................................... 12,40
VÉGÉTARIENNE (Fondue de Poireaux, Oignons, Emmental) ................ 11,90
COCHONNE (Jarret Effiloché et Oignons Confit) ............................................ 11,00

  

SALADES / ENTRÉES

SALADE NIÇOISE .................................................................................. 15,509,00

SALADE STRASBOURGEOISE ................................................... 9,00 14,50

PETITE       GRANDE

SALADE CESAR AU POULET ........................................................ 16,50

 SALADE CRÉTOISE A LA FÉTA ................................................. 15,508,00

 ŒUF MAYONNAISE ............................................................................ 5,90

SALADE TOMATE ANCIENNE .............................................. 
ET MOZZARELLA BUFFALA

15,50

En entrée
uniquement 

 
PLAT DU JOUR VIANDE  12,00

ENTRÉE DU JOUR  4,00
DESSERT DU JOUR  4,00

DU LUNDI AU VENDREDI MIDI
 

PLATS 
& 

FORMULES DU JOUR  
 

 

TARTE FLAMBÉE 
A VOLONTÉ

17,90 par personne
Tous les jours le soir

MENU VALABLE 
POUR L’ENSEMBLE DE LA TABLE

 
FORMULE

 À LA CRÈME ET CHAMPIGNONS DE PARIS, SPAETZLE ................................................................................................................................................... 23,50

AU MUNSTER, POMMES DE TERRE SAUTÉES ........................................................................................................................................................................... 24,50

PLATS

PAVÉ DE SAUMON A L’OSEILLE, FRICASSÉE DE LÉGUMES  ............................................................................................................................................................................................................ 18,90

DOS DE CABILLAUD RÔTI SUR PEAU, RISOTTO DE RIZ VÉNÉRÉ .......................................................................................................................................................................................... 21,50

BOUCHÉE À LA REINE, NOUILLES ALSACIENNES .................................................................................................................................................................................................................................. 17,90

CHOUCROUTE STRASBOURGEOISE ..................................................................................................................................................................................................................................................................... 19,50

GROS JARRET DE COCHON RÔTI AU PINOT NOIR, POMMES SAUTÉES ............................................................................................................................................................................. 19,50

ACCOMPAGNEMENT SUPPLÉMENTAIRE Frites, Pommes de terre sautées, Spaetzle sautées au beurre, Légumes de saison, Pâte Alsacienne, Bouquet de salade verte 2,90

BIBELESKAES D’ALSACE, JAMBON FÔRET NOIRE ET POMMES SAUTÉES .........................................................................................................................................................................
Ajoutez un Munster Bio

15,90 
+3.50

Prix nets en euros, taxes et service compris.

BURGERS
BURGER VÉGÉTARIEN GALETTE DE QUINOA.................................... 	 16.90 
ET HARICOTS ROUGES

CHEESEBURGER DE LA BOURSE AU BŒUF ANGUS ....................... 	 18.00 
ET BACON GRILLÉ, FRITES

PLATS
FILET DE DAURADE, SAUCE VIERGE, LINGUINE............................................................................................................................................................................................................... 	 21.90

PAVÉ DE SAUMON, BEURRE BLANC A L’OSEILLE, RATATOUILLE ET POMMES VAPEUR........................................................................................................................  	 19.50

PICCATA DE VOLAILLE, COULIS DE TOMATE, BASILIC, LINGUINE ..................................................................................................................................................................... 	 17.90

ONGLET DE BŒUF À L’ÉCHALOTE, FRITES............................................................................................................................................................................................................................ 	 19.90

FAUX-FILET DE BŒUF AU POIVRE VERT, FRITES.............................................................................................................................................................................................................. 	 23.90

LES CORDONS BLEUS DE VEAU - NATURE, FRITES......................................................................................................................................................................................................... 	 22.00
                                                          - À LA CRÈME ET CHAMPIGNONS DE PARIS, SPAETZLE................................................................................................................... 	 23.50
                                                          - AU MUNSTER, POMMES DE TERRE SAUTÉES......................................................................................................................................... 	 24.50

LINGUINE AUX GROSSES CREVETTES, SAUCE ALFREDO (CRÈME PARMESAN), ROQUETTE ............................................................................................................. 	 21.50

GIRASOLI AUX AUBERGINES ET PARMESAN, SAUCE ALFREDO (CRÈME PARMESAN)........................................................................................................................... 	 17.50

CHOUCROUTE STRASBOURGEOISE............................................................................................................................................................................................................................................ 	 21.50

POT-AU-FEU GRAND-MÈRE, CRUDITÉS................................................................................................................................................................................................................................. 	 18.50

BIBELESKAES AU JAMBON FORÊT-NOIRE, POMMES SAUTÉES................................................................................................................................................................................ 	 15.90

GARNITURES SUPPLÉMENTAIRES  
+ 4.00

POMMES FRITES, 
POMMES VAPEUR OU SAUTÉES,

SALADE VERTE, 
SPAETZLE, 

LINGUINE,
 RATATOUILLE

TARTARES & CARPACCIO
CÉVICHE DE DAURADE, VINAIGRETTE GINGEMBRE.................... 	 17.50

TARTARE DE SAUMON, AVOCAT, POMELOS, SALADE................. 	 18.50

TARTARE DE BŒUF CLASSIQUE, FRITES ET SALADE.................... 	 18.50

TARTARE A L’ITALIENNE, FRITES ET SALADE.................................... 	 17.50

CARPACCIO DE BŒUF, PESTO, ROQUETTE, PARMESAN, FRITES...... 	 16.50

COCKTAILS
CAMPARI SPRITZ .......................................................................................................	 7.90

APEROL SPRITZ...........................................................................................................	 7.90

HUGO FIORENTE SPRITZ .....................................................................................	 7.90 
Apérol, vin blanc pétillant, eau gazeuse, 4 cl de Liqueur de Sureau Fiorente

NEGRONI Campari, Martini rouge, Gin.................................................................	 9.00

MARTINI ROYAL Schweppes, vin blanc pétillant, citron.................................	 9.00

AMÉRICANO .................................................................................................................	 8.00 
Martini rouge, Campari, eau gazeuse

GIN TONIC.......................................................................................................................	 9.00

COCKTAILS SANS ALCOOL
KING KONG Jus de pommes, 2cl sirop citron, 8cl limonade............................	 5.70
VIRGIN MARY ..............................................................................................................	 5.70 
Jus de tomate,  jus de citron,  tabasco, sel de cèleri, sel, poivre

CRODINO VIRGIN SPRITZ   .................................................................................	 7.00

TARTES FLAMBÉES 
(LE SOIR ET LE WEEK-END)

TRADITIONNELLE ALSACIENNE.....................................................................	 9.60

GRATINÉE À L’EMMENTAL .................................................................................	10.60

CHAMPIGNONS ..........................................................................................................	10.50

MUNSTER ........................................................................................................................	11.50

CHÈVRE & MIEL ..........................................................................................................	12.40

VÉGÉTARIENNE (Fondue de Poireaux, Oignons, Emmental) .......................	11.00

COCHONNE (Jarret Effiloché et Oignons Confits) .............................................	12.50

SALADES / ENTRÉES
	 PETITE	 GRANDE 
	 En entrée  
	 uniquement

SALADE CÉSAR AU POULET, CHIPS DE LARD................ 	 9.50	 17.00

SALADE CÉSAR AUX CREVETTES............................................  		  18.50

SALADE STRASBOURGEOISE...................................................... 	 8.00	 14.90

SALADE CRÉTOISE À LA FÉTA................................................... 	 8.50	 15.50

SALADE DE POT-AU-FEU............................................................. 	 9.00	 16.00

TOMATES ANCIENNES ET MOZZARELLA DI BUFFALA..... 		  17.00

ŒUF MAYONNAISE........................................................................... 	 5.90

ASSIETTE DE CRUDITÉS MAISON............................................ 	 7.50



Prix nets en euros, taxes et service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération

SANS ALCOOL
SIROP À L’EAU.............................................................................. 25 cl	 2.90
LIMONADE ................................................................................... 25 cl	 3.20
DIABOLO ........................................................................................ 25 cl	 3.60
ORANGINA.................................................................................... 25 cl	 4.00
SCHWEPPES / SCHWEPPES AGRUM’............................25 cl	 4.00
PERRIER .......................................................................................... 25 cl	 4.00

  ..........................................................................................33 cl	 4.00

 .......................................................................................33 cl	 4.00

   .................................................................................... 33 cl	 4.00

............................................................................................ 25 cl	 4.00
 ........................................................................................................ 33 cl 	 4.00
BIÈRE SANS ALCOOL ............................................................. 33 cl	 4.50
JUS DE FRUIT Orange, tomate, pomme, ...............................25 cl	 4.00 
pamplemousse, raisin, abricot, ananas

EAUX MINÉRALES
	 50 cl	 100 cl

CAROLA BLEUE 	 3.90	 5.80

CAROLA VERTE ................................................................. 3.90	 5.80

CAROLA ROUGE................................................................. 3.90	 5.80

VITTEL, SAN PELLEGRINO............................................. 4.00	 6.10

EAU DE PERRIER................................................................. 4.00	 6.10

BIÈRES PRESSION
	 25 cl	 33 cl	 50 cl

TIGRE BOCK........................................................................ 	 3.60	 4.80	 7.20

GRIMBERGEN BLONDE................................................ 	 4.40	 5.90	 8.80

GRIMBERGEN BLANCHE............................................ 	 4.40	 5.90	 8.80

GRIMBERGEN AMBRÉE................................................ 	 4.40	 5.90	 8.80

PICON BIÈRE....................................................................... 	 4.10	 5.50	 8.20

CYNAR BIÈRE..................................................................... 	 4.10	 5.50	 8.20

APÉRITIFS
VERRE DE GEWURTZTRAMINER.................................... 12 cl	 5.90

VERRE DE MUSCAT D’ALSACE......................................... 12 cl	 5.50

COUPE DE CRÉMANT D’ALSACE, LORENTZ .......... 12 cl	 6.30

KIR AU VIN BLANC................................................................... 12 cl	 4.30

MARTINI ROUGE OU BLANC, CAMPARI, SUZE ...... 6 cl	 4.90

PORTO BLANC OU ROUGE.................................................... 6 cl	 4.90

RICARD............................................................................................... 2 cl	 4.60

CHAMPAGNES & CRÉMANTS
		  12 cl	 75 cl

CHAMPAGNE Lenoble.................................................................. 		  69.00

CHAMPAGNE Roderer.................................................................. 		  115.00

CRÉMANT BLANC Lorentz........................................................ 	 6.30	 36.00

CRÉMANT BLANC Domaine Hering..................................... 		  35.50

CRÉMANT ROSÉ Lorentz............................................................ 	 6.90	 39.00

KIR AU CRÉMANT.......................................................................... 	 7.10

 VALLÉE DU RHÔNE 
Blanc		  37,5 cl	 75 cl
VIOGNIER BLANC Jaboulet......................................................		  29.00
Rouge
CÔTES DU RHÔNE Parrallèle 45 rouge, Jaboulet  ......	 22.00	 33.50
CROZES HERMITAGE Domaine des Remizières ..............	 23.00	 39.50
VACQUEYRAS Réserve................................................................		  37.50
LES GRIOTTES Maison Denuzière............................................		  24.00

 PROVENCE 
Rosé	 75 cl
IGP Méditerranée,  Aurélia L’instant Rosé...........................................	 24.00
PIGOUDET Coteaux d’Aix en Provence..................................................	 27.00
CHÂTEAU MIRAVAL Côtes de Provence..............................................	 44.00

 LANGUEDOC ROUSSILLON 
Rouge		  75 cl
FAUGÈRES Domaine Prés Lasses, Cuvée Chemin de Ronde  .....	 35.00
FITOU Château de la Grange  ..............................................................	 28.50
MALEPERE Domaine La Louvière, Le Coquin  ..............................	 31.00
Rosé
DOMAINE DE LA CENDRILLON Domaine de la Cendrillon 	 24.50

 BOURGOGNE 
Blanc		  75 cl
PETIT CHABLIS Domaine du Colombier............................................... 	 29.50
CÔTE CHALONNAISE Domaine Venot............................................... 	 31.00
Rouge
BROUILLY Domaine Chevalier Metrat.................................................... 	 31.50
HAUTE CÔTES DE NUITS Domaine Bonnardot “Coup de Foudre“	 39.50

 ALSACE 
Blanc		  37,5 cl	 75 cl
PINOT BLANC Trimbach........................................................ 		  34.00
PINOT BLANC Cave de Turckheim..................................... 		  21.00
PINOT BLANC AUXERROIS Mosbach ........................... 		  25.50
RIESLING Cuvée Particulière Lorentz.................................. 	 16.50	 29.50
RIESLING Klipfel........................................................................ 	 15.00	 26.00
RIESLING Réserve Trimbach ................................................. 		  36.00
RIESLING Grand Cru Kirchberg Domaine Héring ... 	 41.00
PINOT GRIS Klipfel  ................................................................. 	 16.00	 26,50
PINOT GRIS Tradition Cave de Turckheim........................ 		  23.50
PINOT GRIS Grand cru Kirchberg Domaine Héring 		  35.50
GEWURZTRAMINER Vieilles Vignes Cave de Turckheim		  33.50
GEWURZTRAMINER Vendanges Tardives Lorentz...... 	 67.00
SYLVANER Domaine Héring , Clos de la Folie Marco		  21.50
MUSCAT Klipfel.......................................................................... 		  39.00
Rouge
PINOT NOIR Cuvée Particulière Lorentz............................ 	 18.50	 34.00
PINOT NOIR Klipfel ................................................................ 	 14.00	 25.50
PINOT NOIR Rosé Vorlauf, Mosbach.................................. 		  23.90
PINOT NOIR Vinifié en barrique Materne Haegelin ..... 		  37.00

 VAL DE LOIRE 
Blanc		  75 cl
MUSCADET SÈVRE ET MAINE Domaine de la Bretonnière	 	 24.00
Rouge
SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL Domaine de la Cabernelle	 	 28.00

 BORDEAUX 
Rouge		  37,5 cl	 75 cl
CHÂTEAU RAMPEAU...............................................................		  22.50
CHÂTEAU FONTEBRIDE Graves...........................................	 19.30	 33.60
HAUT PEYRILLAT Médoc.........................................................		  29.00
CHÂTEAU DURAND LAPLAGNE Puisseguin Saint Emilion.	 19.80	 36.50
MOULIN DE LA LAGUNE Haut Médoc.............................		  59.00

 VINS AU VERRE 
Blanc		  12,5 cl	 25 cl	 50 cl
EDELZWICKER ................................................................................................................... 	 3.90	 7.80	 15.60
PINOT BLANC...................................................................................................................... 	 4.10	 8.20	 16.40
RIESLING ................................................................................................................................ 	 4.30	 8.60	 17.20
PINOT GRIS............................................................................................................................ 	 4.80	 9.60	 19.20
Rouge
PINOT NOIR........................................................................................................................... 	 4.80	 9.60	 19.20
CÔTES-DU-RHÔNE.......................................................................................................... 	 4.80	 9.60	 19.20
BORDEAUX............................................................................................................................. 	 4.90	 9.60	 19.20
Rosé
ROSÉ DE PROVENCE....................................................................................................... 	 4.20	 8.40	 16.80


